
Przystawki   Starters       Vorspeisen 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, skorupiaki 

 

Śledź w jogurcie z jabłkiem na ziemniaku pieczonym 
Herring in yogurt with apple            Hering in Joghurt mit Apfel 

34 zł. 
 

Carpaccio z łososia 
Salmon carpaccio         Lachs-Carpaccio 

39 zł 
 

Placuszek ziemniaczany z łososiem 
Potato pancake with salmon       Kartoffelpuffer mit Lachs 

39 zł. 
 

Carpaccio z polędwicy wołowej 
Sirloin carpaccio     Rinder-Filet-Carpaccio 

49 zł. 
 

Sałatka z krewetkami i avocado             
      Shrimp and avocado salad        Garnelen-Avocado-Salat                       

55 zł. 
 

Sałatka grecka z sosem tzatziki 
Greek salad with tzatziki sauce Griechischer Salat mit Tzatziki-Sauce 

35 zł. 
 

Sałatka z grillowanym kurczakiem i sosem tysiąc wysp 
Grilled Chicken Salad with Thousand Island Dressing   

Gegrillter Hähnchensalat mit Thousand-Island-Dressing 

44 zł. 
 

Zupy  Soups         Suppen 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

 

Żurek staropolski na zakwasie 
Polish sour rye soup     Polnische Sauerroggensuppe 

26 zł. 
 

Zupa rybna z boczkiem 
Fish soup with bacon       Fischesuppe mit Speck 

28 zł. 
 



Zupa dnia(zapytaj kelnera) 
 The soup of the day (ask waiter)  Suppe des Tages(Fragen Sie  

    25 zł.            den Kellner) 

Gorące przystawki    Warme   Vorspeisen 

 

Krewetki Diablo duszone w białym winie 
Diablo Shrimps Stewed in White Wine 

Diablo-Garnelen in Weißwein geschmort 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

-  48 zł. - 
 

Kurki duszone w śmietanie  z grzanką 
Chanterelles in cream with toast  Pfifferlinge in Sahne mit  Röstbrot 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

-  45 zł. - 
 

Mule w białym winie 
Mussels in white wine      Miesmuscheln in Weißwein 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

- 84 zł. - 
 

Smażony w bułce camembert  z żurawiną i orzechami 
Fried Camembert with nuts    Gebackener Camembert mit Nüssen 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 39 zł. - 
 

Grzanki czosnkowe 
Fried brown bread with garlic  Schwarzbrot-Stäbchen mit Knoblauch 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 22 zł. - 

Menu dla dzieci                       Kinder menu 

 

Fileciki z kurczaka z frytkami i sałatką 
Chicken fillets with fries and salad 

Hähnchenfilets mit Pommes frites und Salat 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 35 zł. - 

Fileciki z dorsza z frytkami i sałatką 
Kabeljaufilets mit Pommes frites und salad 

Cod fillets with fries and Salat 



Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

– 36 zł. - 

Makaron Linguine Napoli 

-  35 zł. - 

 

Makarony            Pasta      Nudelgerichte 

 

Makaron Linguine a'la carbonara    - 46 zł. - 

Makaron Linguine z łososiem i szpinakiem   - 54 zł. - 
with salmon and spinach       mit Lachs und Spinat 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 
 

Dania  z  ryb 
Fish dishes               Fischspeisen 

 
Dorsz z pieca z pieczonymi ziemniakami i sałatką wiosenną 

Oven cod with potatoes and salad 
Ofen Dorsch mit Kartoffeln und Salat 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

- 64 zł. - 
 

Dorsz pod orzechową pierzynką , sezonowe warzywa z grilla i ryżem 
Cod under a nutcread, grilled seasonal vegetables, and rice 

Dorsch unter einer Erdnusskruste, gegrilltes Gemüse der Saison und Reis 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

- 67  zł. - 
 

Steak z łososia z sałatką wiosenną i ryżem 
Salmon steak with salad and rice      Lachssteak mit Salat und Reis 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, skorupiaki 

- 69 zł. - 
 

Łosoś duszony w białym  winie podany na szpinaku z ziemniakami 

pieczonymi i sosem beszamel 
Salmon stewed in white wine ,spinach with potatoes 

In Weißwein gedünsteter Lachs, Spinat mit Kartoffeln 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, slorupiaki 



- 72  zł. - 

 
Zapiekanka z Dorsza z grzybowym sosem ,ziemniakami i serem 
Cod casserole on baked potatoes with mushroom sauce and cheese 

Dorsch hauflauf auf Ofenkartoffeln mit Pilzsoße und Käse 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler, ryby, slorupiaki 

- 64  zł. - 

 

 

 

Drób 
Poultry dishes   Geflügel-speisen 

 
 

Pierś kurczaka pieczona z Mozzarellą w cieście francuskim 

 z frytkami i sałatką wiosenną 
Chicken breast baked with Mozzarella in puff pastry, fries, and salad 

Hähnchenbrust mit Mozzarella in Blätterteig, Pommes und Salat gebacken 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

-  54 zł. - 
 

Pierś kurczaka faszerowana kurkami z sosem Blue-Cheese, 

gotowanymi warzywami i pieczonymi ziemniakami 
Chicken breast stuffed with chanterelles and Blue-Cheese sauce 

with vegetables and baked potatoes 

Hähnchenbrust gefüllt mit Pfifferlingen und Blauschimmelkäsesoße 

mit gekochtem Gemüse und Ofenkartoffeln 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

-  64  zł. - 
 

Pieczona pierś kaczki z sosem żurawinowym, pieczonymi 

jabłkami, pomarańczami i pieczonymi ziemniakami 
Roasted duck breast with cranberry sauce, baked apples, oranges and baked 

potatoes 

Gebratene Entenbrust mit Preiselbeersauce, gebackenen Äpfeln, Orangen und 

Ofenkartoffeln 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

-  79 zł. - 
  



Dania wegetariańskie 
Vegetarian dishes         Vegetarische Gerichte 
Kotleciki z selera z sosem pomidorowym i sałatką 

podane z pieczonymi ziemniakami 
Celeriac cutlets with tomato sauce and salad 

served with baked potatoes 

Sellerieschnitzel mit Tomatensoße und Salat 
serviert mit Ofenkartoffeln 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

-  44 zł. - 

 

Wieprzowina 
Schweinefleisch             Pork dishes 

Kotlet schabowy z kapustą zasmażaną i pieczonymi ziemniakami 

Pork chop with fried cabbage and baked potatoes  

Schweinekotelett mit gebratenem Kohl und Ofenkartoffeln 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 59 zł. - 
 

Sznycel “Cordon Bleu” z sosem żurawinowym,sałatką wiosenną i 

frytkami 
"Cordon Bleu" schnitzel with salad and fries  

"Cordon Bleu" Schnitzel mit Salat und Pommes 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 61 zł. - 
 

Polędwiczka wieprzowa w cieście francuskim 

w sosie kurkowym z pieczonymi ziemniakami i bukietem warzyw 

 Pork tenderloin in puff pastry in a chanterelle sauce with roasted potatoes 

Schweinefilet im Blätterteig in Pfifferlingsoße mit Ofenkartoffeln 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 67 zł. - 
 

Polędwiczka wieprzowa z fetą i szpinakiem , pieczone ziemniaki, 

sezonowe warzywa z grilla i sos żurawinowy 
Pork tenderloin with feta cheese and spinach,seasonal grilled vegetables and 

cranberry sauce 

Schweinefilet mit Feta-Käse und Spinat , 

gegrilltes Gemüse der Saison und Preiselbeersoße 



Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 67 zł. - 
 

Pieczeń z dzika w sosie leśnym z kaszą gryczaną i warzywami z grilla 
Wild hog with forest mushrooms sauce with buckwheat 

Wildschweinbraten in Waldpilzssoße mit Buchweizengrütze 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 79 zł. - 
 

Policzki wieprzowe w ciemnym sosie chrzanowym, pieczone ziemniaki 

kapusta zasmażana 

Pork cheeks in horseradish sauce and fried cabbage 

Schweinebacken in Meerrettichsauce und gebratenem Kohl 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 64 zł. - 

 

Golonka wieprzowa z ciapkapustą(bardzo duża) 
Pork knuckle with mix- potatoes and fried cabbage 

Schweinshaxe mit mixen -Kartoffeln und gebratenem Kohl 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 94 zł. - 

 

Wołowina 
Beef           Rindfleisch 

 

 

Stek z polędwicy wołowej w sosie z zielonego pieprzu , 

warzywami grillowanymi i pieczonymi ziemniakami 

Sirloin steak in green pepper sauce served on string beans with baked 

potatoes  
Lendensteak mit  grüner Pfeffersoße mit Bohnenspargel und 

Ofenkartoffeln 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 119 zł. - 

 

Stek  z polędwicy z ciemnym sosem czosnkowym, 

sezonowymi warzywami z grilla i pieczonymi ziemniakami 



Sirloin steak with dark garlic sauce, grilled vegetables and baked potatoes     

Lendensteak mit dunkler Knoblauchsauce, gegrilltem Gemüse der Saison 
und Ofenkartoffeln 

Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

- 119 zł. - 

Jagnięcina 
Lamb               Lamm 

 

Polędwiczki jagnięce  z  sezonowymi warzywami z grilla i 

pieczonymi ziemniakami 
Lamb tenderloin with seasonal grilled vegetables and baked potatoes 

Lammfilet mit gegrilltem Gemüse der Saison und Ofenkartoffeln 
Gluten, orzechy, mleko, jaja, seler 

 120 zł. - 
Serdecznie zapraszamy i życzymy smacznego ! 

Bon Appetit!                          Guten Appetit! 
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